
A P E R I T I V O S  /  A P P E T I S E R

Nuestro croquetón de ibérico
Our Iberian ham croquette

E N T R A N T E S  /  S T A R T E R S

Crema de alcachofas y parmesano
Artichoke and parmesan cream

Valduero Viadero 2023, Albillo Mayor

P R I N C I P A L  1  /  M A I N  C O U R S E  1

Bacalao mantecado con crujiente de polenta
Creamy cod with crispy polenta

Valduero Una Cepa 2019, Tempranillo

P R I N C I P A L  2  /  M A I N  C O U R S E  2

Tataki de angus USA, con patató al horno
USA Angus Tataki with Roasted Baby Potatoes

Valduero 6 Años 2016, Tempranillo

P O S T R E  /  D E S S E R T

Tarta de coco y dulce de leche
Coconut and dulce de leche tart

50€
(Plazas limitadas / Limited seats available)

Cena de Maridaje Gastronómico 
Wine Pairing Dinner

Nota:Si tiene algún tipo de intolerancia alimentaria, por favor, indíqueselo a nuestro personal. 
Disponemos de toda la información necesaria sobre los productos que contienen alérgenos.

Note: If you have any food intolerances, please inform our staff. We have all the necessary 
information about products containing allergens.

Service Charge: Se añadirá un cargo del 10 % por servicio a la factura final. Este cargo es 
discrecional y corresponde a los servicios prestados por nuestro personal. Si desea eliminar o 
modificar el importe, comuníquelo al personal del establecimiento. El pago de la cuenta final 

implica la aceptación de dicho cargo.
Service Charge: A 10% service charge will be added to the final bill. This charge is discretionary 

and corresponds to the service provided by our staff. If you wish to remove or modify the amount, 
please inform our staff. Payment of the final bill implies acceptance of this charge.


